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Unser Genuss-Konzept im Restaurant zum See 

 

Vergiss für einmal Vorspeise, Hauptgang & Dessert. 

Stelle Dein eigenes Menu frei zusammen und kombiniere nach Lust und Laune. 

Damit Du mehrere Gerichte ausprobieren kannst, bereiten wir kleine Portionen 

zu. Für einen normalen Hunger empfehlen wir 3-4 Teller. 

 

Wir pflegen eine Küche mit alpinen Produkten aus 

naturnaher Produktion. Unsere Zutaten beziehen wir bei 

Lieferanten, die unsere Nachhaltigkeits-Philosophie teilen. 

Wenn immer möglich, beziehen wir alle Produkte aus der Region 

und unterstützen somit auch die Kleinproduzenten. 

 

 

 

 

 

 

«Lieber Gast 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergene oder Intoleranzen auslösen können, informieren Dich unseres Mitarbeitenden auf 

Anfrage gerne. Ihre Gastgeber» 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt. von 8.1%. 
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Kalt      

Mandeln - Aprikosenkaltschale     CHF 12 

- Mandeln / Aprikosen / Tomaten-Mandel-Bruschetta /  

Pfefferminze      

 

 Bergsaibling & Kartoffeln       CHF 23 

- gebeizter Bergsaibling / Bratkartoffel-Espuma / 

 Schnittlauchöl / Zitrone   

     

Randen & Ziege       CHF 21 

- Randen / Ziegenkäse-Espuma / gepickelter Blumenkohl /  

Baumnüsse / Honig   

  

Tatar          CHF 24 

- Rindstatar / Markbein-Mayo / Eigelb / 

Gepickelte rote Zwiebeln / Kapern / Kräuter  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

traditionell – trendig – gemütlich #feelhome 

 

 

 

 

 

     Warm  

Bergforelle        CHF 26 

- gebratenes Forellenfilet / Mandeln 

Spinat-Kartoffelsalat    

 

 Zwischenrippenstück       CHF 32 

- Entrecôte Tagliata / Chimichurri / Rucola / 

Parmesan / Cherry Tomaten   

 

 Edelravioli        CHF 23 

- Zitronen-Ricotta / eingelegte Zwiebeln / 

Pilzschaum / Thymian 

 

Knochen        CHF 19 

- Markbein / geröstetes Knoblauchbrot /  

Kräuterkruste    

 

 Wings & Dip        CHF 21 

- Blumenkohl-Wings / Frühlingszwiebeln / 

Limette / Aioli-Dip  
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Süsses  

Sellerie & weisse Schokolade       CHF 13 

- Sellerie-Schoggimousse / eingelegter Rhabarber /  

Crumble     

  

Pavlova & Beeren        CHF 14 

- Merengue / Waldbeerkompott / Aprikosen  

 

Traditionelle Cremeschnitte        CHF  12 

- Blätterteig / Vanillecrème / Apricotine 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Wir beziehen unser Fleisch und Fisch aus:       

Rind: CH ARG        

Hase: CH 

Fisch: Grächen, CH 

 

  

Vegetarisch 

Vegan   

 

http://www.zum-see.ch/

